X2 DEN VUM 2026

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI 28' roénik

v Narodnim zemeédélském
muzeu Praha

28. kvétna 2026

in ( Budéjovice

MILCOM

] '(“
IU] M . . VYSOKA SKOLA
C S (‘ 4 Z\" CESKA AKADEMIE o) EQQA\/\(AEEN&EAIIQ CHEMICKO-TECHNOLOGICKA
\ESKOMORAVSKY SVAZ MLEKARENSKY — ZEMEDELSKYCH VED V PRAZE

8:30 Prezence Uéastniki 11:25 Aktuality v potravinarstvi z pohledu MZe
MVDr. Ing. Dana Tfiska, Ing. Martin St&panek (MZe CR)

() Jihoteska univerzita ) POTRAVINARSKA -y
. . v Ceskych Budgjovicich Narodni centrum zemédélského KOMORA
University of South Bohemia hagbubplifagt CESKE REPUBLIKY
o0 . a potravinafského vyjzkumu lam

9:00 Uvodni slovo
11:45  Prestavka na obéd a posterova sekce
9:15 Aktualni trendy v syrarské gastronomii
Ing. Vladimir Cejna, Ph.D. (Savencia Fromage & Dairy) 12:45 Soucasny stav ¢eského mlékarenstvi
. Ing. Jifi Kopagek, CSc. (CMSM)
9:45 Vyzkumné aktivity VUM v prvovyrobé
a zpracovani mléka 13:30 Uskali alergie na mlééné bilkoviny

Ing. Irena Némeckova, Ph.D. (VUM s.r.0.) a laktézové intolerance

. e R . R . . Ing. Dana Gabrovska, Ph.D., Ing. Jana Rysova (CARC
10:05 Antimikrobidlni proteiny jako selekéni 9 ° Y ( )

faktory rastu mikroorganismu 13:50

doc. Ing. Sarka Musilova, Ph.D. (CZU v Praze) Ceska cechovni norma pro mlecne vyrobky

Ing. Jan Pivorka, Ph.D., Mgr. Helena Kavanova (PK CR)

10:25 Prospesné laktokoky a laktobacily
s postbiotickou aktivitou, perspektivne

aditiva pre mliekarenské produkty
MVDr. Andrea Laukova, CSc. (SAV v.v.i)

14:10 Inhibi¢ni Géinek pylovych zrn na vybrané
mlécné patogeny )
doc. RNDr. Marcela Klimesova, Ph.D. (VUM s.r.0.)

10:45 Nové trendy ve VWOji mléén)’u:h vyrobkﬁ 14:30 Spolupréce VUM na mezinarodnich

doc. Ing. Iveta Klojdova, Ph.D. (VSCHT Praha) projektech COST a V4 ;
MVDr. Gabriela Krausova, Ph.D. (VUM s.r.0.)

1:05 Syry ve vyzivé ¢lovéka .
prof.Ing. Eva Samkova, Ph.D. (JU) 14:50 Diskuze a zavér

DEN VUM 2026, 28. roénik je realizovan s finanéni podporou Ministerstva zemédélstvi CR, NAZV dle
rozhodnuti MZE-RO1426



