
PRAKTICKÉ SEMINÁŘE NA TÉMA ZPRACOVÁNÍ FAREMNÍ PRODUKCE 
 

Bourání a balení masa - zpracování mléka a výroba sýrů – výrobky z ovoce a zeleniny - plnění hygienických a technologických požadavků 

Zaměření

14.4.2017 Farma Kalivody
Okres Rakovník, 

Středočeský kraj

Zpracování mléka na farmě, odbyt, hygienické 

předpisy, HACCP.

21.4.2017
Farma Netěchovice, Týn 

nad Vltavou - již plně 

obsazeno

Okres České Budějovice, 

Jihočeský kraj

Zpracování masa (hovězí, skopové - jehněčí), 

požadavky na bourárnu, legislativa, HACCP.

12.5.2017 Kozí farma Drysice
Okres Vyškov, 

Jihomoravský kraj

Zpracování kozího popř. kravského mléka, 

krátké odbytové řetězce.

26.5.2017
Ekofarma Šumava, 

Nýrsko

Okres Klatovy, Plzeňský 

kraj

Zpracování masa (hovězí, jehněčí a drůbeží) 

na farmě, požadavky na bourárnu, provoz, 

HACCP.

9.6.2017 Ekostatek Vlkaneč
Okres Kutná Hora, 

Středočeský kraj

Zpracování ovoce a zeleniny, výroba 

produktů, odbyt.

Vždy v pátek 

od 9:00 do 

17:00 hodin

MístoTermín

Zpracování produkce na farmě
DUBEN - ČERVEN 2017

 

Na semináře je nutné se předem přihlásit! Všichni zájemci musí nahlásit své jméno a příjmení, email, mobilní telefonní číslo a IČ. Akce se mohou 

zúčastnit zemědělští podnikatelé (vlastní IČ) nebo osoby, která se podílí na hospodaření zemědělského podnikatele (v tom případě je nutné 

nahlásit IČ tohoto farmáře).  

Kontakt pro přihlášení: Ing. Jana Breburdová, e-mail: kancelar@asz.cz 

mailto:kancelar@asz.cz

